“PREALPINA Dowvenca 18 Marzo 2012 :

BESOZZO - Da pochi mesi, la cittadi-
na di Besozzo, dopo Monate e Gallara-
te, nel settore alimentare, pud oggi van-
tarsi di avere una De-Co (Denominazio-
ne di Origine Comunale).Riguarda i bi-
scotti Faretti trafti da un'antica ricetta lo-
cale e proposti dal pasticcere Fulvio
Sartori. Tra i fornelli dell/Antica Arte Pa-
sticcera, Sartori, coadiuvato dalla mo-
glie Simonetta e da Maria Luisa Bar-
bini, sforna biscotti stampati a mano,
cotti in forno leggero, raffreddati a tem-
peratura ambiente e dallaspetto a for-
ma di mattonella. «<Abbiamo voluto riac-
cendere un'usanza - spiega Sartori - in
voga a partire dal '500 dove a Besozzo

=== PROTAGONISTI IN TAVOLA

Antichi biscotti targati Besozzo

erano attivi molti mulini. Dal mondo con-
tadino, oltre al profumo di polenta, entra-
vano nelle mense dei rustici biscotti
composti da grano tenero e duro, farina
di mais, strutto,uova». Il riconoscimento
della De-Co, voluta dall'attivo sindaco di
Besozzo, Fabio Rizzi, & 'in primis" un
omaggio ad un artigiano delle cose buo-

- ne e genuine che si & inserito nel gia lun-

go elenco delle tipicita locali e poi a
quellimponente Faro che domina la cit-
tadina che venne progettato dagli archi-
tetti Brioschi e Renati, inaugurato nel
1927 a perenne memoria dei caduti del-
la prima guerra mondiale.
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